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MINI TIRAMISU

Krema igin:

Mascarpone veya Labne Peynir (180g)

4 Adet Yumurta (Beyaz ve Sarilari Ayrilmig)
2 Su Bardagi Toz Seker (78-80g)

2 Cay Bardag Stt Kremasi (559)

Istege gore 1-2 Damla Vanilya Oz{ti
Sosigin

2 Su Bardagi Toz Seker

2 Cay Bardag@i Su (50-55ml)

2 Gay Bardagi Hizli Géziinen Kahve (10g)
3 Yemek Kasig Pakmaya Kakao

Susleme igin:

16-18 Adet Savoyer Biskivi

2 Yemek Kagigi Pakmaya Kakao (1g)

Yumurta beyazlarini bir ¢irpma kabinda toz sekerin yarisi ile mikser yardimi ile kdpuklenip beyazlagana dek
girparak karigtirin.

Ayri bir karistirma kabinda kalan toz seker, yumurta sarilari ve vanilya 6zitinu mikser yardimi ile yiksek
devirde, gseker eriyene kadar girpin.

Uzerine peynir ilave edip ¢irpmaya 3-4 dakika devam edin. Juk servis edin.

Her iki karigimi birbirine spatula yardimi ile séndirmeden yedirin.

Bir sos tenceresinde sos malzemelerini kaynatana dek pisirin ve sogumaya birakin.

Kup bardaklarina kremayi paylastirin. Sos ile iyice i1slattiginiz savoyer biskUvilerini 2-3 adet dikey yerlestirin.
Uzerine sos gezdirin.

Buzdolabinda 1-2 saat sodutup, Uzerine Pakmaya Kakao serpistirerek soguk servis edin.
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