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MINI TEKERLEK PizzA

20 ¢orba kasigi un
150 gr magarin

1 cay bardagi su

1 adet kabak

1 demet taze sogan
2 adet domates

2 ¢orba kagiJi tavuk eti
1 su bardagi bezelye
1 su bardag st

100 gr krema

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi un
Tuz

Beyazbiber
Kirmizibiber

Su, tuz, un ve margarini mutfak robotunda yogurarak hamur haline getirin. Bu hamuru buzdolabinda 1 saat
dinlendirin. Hamuru kig¢iik parga seklinde yuvarlak olarak agin. Sebzeleri yikayip, kabuklarini temizleyin ve ufak
ufak dograyin. Hamurun (izerine sebzeleri ve tavuk etini yayin. Bezelyeyi dokiin. Sos malzemelerini iyice
karistirip sebzelerin (zerine dokin. Yuvarlak kesilmis domatesleri en son Ustlne 1 tane koyun. Firinda 200
derecede 45 dakika pisirdikten sonra sicak olarak servis yapin.
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