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MINI SIMIT
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1 su bardag ik sit

1 su bardag sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta sarisi

1 paket instant maya

4 tath kasig toz seker

1 tath kasidi tuz

1 kase pekmezli su karigimi
Un

Susam

Bir kabin i¢ine biraz un koyun ve diger kuru malzemeleri de ekleyip karistirin. Su, sit, sivi yag ve yumurtayi
ekleyip yogurmaya baglayin ve yumusak bir hamur elde edin.

Hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar koparin. Yuvarlayarak ince ¢ubuklar elde edin. Bu gubuklari birbirinin
Uzerine dolayarak simit sekli elde edin. Once pekmezli suya ardindan da susama batirarak tepsiye dizin.
Onceden 180 derecede isitilmis firinda Ustleri iyice kizarana kadar pisirin.
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