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MINI SANDVICLER

https://www.elele.com.tr

Unu eleyerek bir havuz olusturun. Ortasina yas maya ve az miktarda ilik su ekleyin. Mayay: elinizle ezin. Tuz ile
dogrudan temas etmemesi igin Uzerine bir parga un serpin. Aksi halde maya kabarmaz. Yagi, suyu, toz sekeri,
tuzu ilave edin ve yogurun. Daha sonra hazirladiginiz hamurun ortasini hafifce agarak domates puresi ekleyin.
Tekrar yogurun. Hafifce yagladiginiz ve pisirme kagidi kapladiginiz tepsiye, ceviz biyUkliginde toplar yaparak
yerlestirin. Hamurlarin Gzerini bir mutfak 6rtlisiiyle 6rtiin. Sicak bir yerde 30-45 kadar bekletin. Ekmeklere
susam, ¢orek otu, hashas tohumu, keten tohumu serpin. 190-200 derece firinda 15-20 dakika pigirin.
Ekmeklerin igerisine, zeytin ezmesi, kasar peyniri ve sarkdteri Grunleri koyarak servis edin.

Not: Firina koymadan dnce, ekmeklerin tzerine parlak olmalari i¢in yumurta sarisi surebilirsiniz.
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