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MINi SANDVIC

Neli Balgat/ANKARA

Malzemeler

4 su bardagi un

1 yemek kasigi tuz

3 yemek kasigi toz seker

1,5 su bardagi su

25 gr yas maya

2 yemek kasigi aycicek yagdi

icine koymak icin rus salatasi

icine koymak icin rendelenmis kasar peyniri
Uzerine serpmek i¢in susam

Hazirlanisi

Unun ortasi havuz bi¢iminde agilir. Tuz, seker, su, maya ve aygicek yagi ortasina konur ve yogrulur. Yogrulan
hamur bir stire dinlendirilir. Dinlendirilen hamurdan ki¢Uk parc¢alar kopar | ir. Avug icinde yuvarlandiktan sonra
elle Uzerine hafif¢ce bastirlarak mekik sekli verilir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Tepsideki mini sandvigler
mayalanip kabarmasi igin bir stire dinlendirilir. Kabardiktan sonra tzerlerine susam serpilir. 180 derece firinda,
pembelesene kadar 15 dakika pigirilir. Firindan giktiktan sonra bigak yardimiyla, koparmamaya dikkat ederek
ortalarindan kesilerek igleri agilir. Iclerine 6nce rus salatasi doldurulur, daha sonra rendelenmig kasar peynirine
batirilir. Iglerine, istege gore, rus salatasi ve kasar peynirinden bagka malzemeler de konabilir.
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