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MIiNI SALYANGOZ GOREK

www.sef llah .com

750 gr un

2 bardak 1lik st

1 bardak 1lik su

1 ¢corba kasigi maya

1 corba kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 corba kasig ¢cérekotu
1 yumurta sarisi

1 paket margarin

Mayay! 1 bardak ilik sut ve sekerle eritin. 5 dakika képirmesi igin bekleyin. Kalan sitd, 1lik suyu, unu ve tuzu
ilave ederek yogurun. 1 saat sicak bir ortamda iyice kabarana kadar Uzerini 6rterek bekletin. Sonra margarinin
yarisini hamurun i¢ine koyup yogurun. Biraz un ekleyebilirsiniz sonra hamuru lahmacun blyUkliginde agin ve
kalan margarini elinizle bu agtiginiz hamura sirtin. Ortadan ikiye kesin, rulo seklinde her 2 pargayi da sarin.
Uzerine sivi yagda karistirimis yumurta sarisini surerek ¢orek otunu bolca serpin. Bitln hamurlari bu sekilde
hazirladiktan sonra tepside de yarim saat bekletin. Sonra firnda giizelce pisirin.
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