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NOHUTLU VE ETLI KEREVIZ

Malzeme:

2 su bardagi nohut

500 gram sapli kereviz
500 gram dana kusbag|
2 adet sogan

3 adet domates

1 ¢orba kasigi salca

2 corba kasiJi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
1 adet limon

Tuz

pul biber

Bir gece dncesinden nohutlari ayiklayip suda bekletin. Islattiginiz nohutlarin suyunu sizip haglayin. Diger tarafta
kusbasi etleri bir tencereye alin. Kisik ateste suyunu birakip cekene kadar pigirin. Kerevizlerin kabuklarini soyun.
Saplariyla birlikte gok ufak olmayan parcalar halinde dograyin. Kerevizleri kararmamalari igin limon suyu ilave
edilmis su dolu bir kapta bekletin. Sodanlari ve domatesleri yemeklik dograyin. Derin bir tencerede sodanlari
zeytinyag ile pembelesinceye kadar kavurun. Domatesleri ve sal¢ayi da tencereye ilave edip bir sdre karigtirin.
Sirasiyla nohut, kereviz ve etleri tencere ekleyin. Tuz ve kirmizi pulbiberi ekleyip malzemelerin Ustiine ¢gikacak
kadar su ilave edip pisirin.
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