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MINI PiZzzA

250 gr organik glutensiz un karigimi
5¢rtuz

5 gr Pakmaya Yas Maya

1 yemek kagigi zeytinyagi

150 mlilik su

Uzeri igin:

Ev yapimi domatesli sos

10-12 dilim pastirma

100 gr rendelenmigs mozzarella peyniri

Unu ve tuzu harmanlayin.

Pakmaya Yas Maya[?lyi ilik suda karigtirin, ¢6zllmesi icin bekleyin.

Hamur yogurma kabina unlu karigimi aktarin. Yas mayali suyu ve zeytinyagini ekleyin. Pirlizsuz bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. 3

Hamurdan kucUk parcalar ayirip glitensiz un serpilmis tepsiye aktarin. Uzerlerini bir bezle értiin. Mayalanmasi
icin oda 1sisinda, yarim saat bekletin.

Hamurlan kiiguk kigik agin, Gzerlerine dnce ev yapimi domates sos suriin, sonra rendelenmis mozzarella
peyniri serpin, en son malzemeleri yerlestirin.

200 dereceye ayarli firnda, 12-15 dakika pigirin.
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