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MINI PIZZALAR

Pizza Hamuru igin:

3 V2 Su Bardagi Bugday Unu (350-400g)
1 Paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi
4 > Gay Bardag llik Su (250ml)

1 Tutam Toz Seker

1 Cay Kasig1 Tuz Uzeri igin:

1 Su Bardag@i Rendelenmis Dil Peyniri

4 Yemek Kasigi Domates Sosu

Kekik ve Taze Feslegen

2-3 Yemek Kasigi Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Unu eleyerek bir karigtirma kabina alin. Uzerine Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi ve diger hamur
malzemesini ekleyip ele yapismayan yumusak bir hamur elde edene dek yogurun.

Bir kaseyi hafif¢e yagdlayip igine hazirladiginiz hamuru koyun. Uzerine nemli bir havlu serip, hamurun hacmi iki
katina ¢cikana kadar sicak bir yerde bekletin. (40-50 dakika)

Bu sirada firininizi 2200C ayarlayip, 6nceden isitin.

Hamurun i¢indeki havayi almak i¢in yumrugunuzla bastirin ve 1-2 dakika daha yogurun.

Hazirladiginiz pizza hamurundan 25-30 adet parga koparip, yuvarlak agin.

Uzerlerine sirasiyla domates sosu veya salcasi, zeytinyag, peynir ve baharatlari yerlestirip, pisirme kagidi serili
tepsilere dizin.

Onceden 2200C isitilmis firinda, 10-12 dakika pisirip, servis yapin.
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