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MINI PIZZA

Un:1kg

Yag:375gr(pasta ve borek yagi)
Yumurta:5ad(birini Ustline sirmek igin ayirin)
Su:225ml

Maya:35gr

Seker:60gr

Tuz:30gr

Istege gore i¢ malzeme

Ketcap

Tezgahimiza unu eleyelim ve ay krateri gibi agalim. Yagimizi yogurup dinlendirelim oda sicakliginda Sirsiyla
unumuza malzemelerimizi koyalim lyice yoguralim ve 30 dak dinlendirelim. Hamurumuz dinlendikten sonra esit
parcalara bélelim. Avucumuz hamur pargalarindan alalim ve tezgahimizin tstlinde dairesel hareketlerle
yuvarlayalim plriz ve catlak olmamasina itina gdsterelim. Hamurlarimizi toplar haline getirdikten sonra 30 dak
Uzeri kapal sekilde dinlendirelim. Hamur pargalari dinlendigi zaman hamurlarin Ustiine dort parmagimizla
bastirip yuvarlak ve ince daire yapalim. Firga yardimiyla ketcabimizi sdrelim. Gimdik yardimiyla malzemelerimize
saplayalim. Hamurlarimizi elimize alip Gg parmagimizi birlegtirip bastirarak kenarlarin kivirip ve hamurlarimizi
acalim. Yaglanmig tepsimize dizelim. Usalerine yumurtalarimizi strelim. 180c¢ firmimizda pisirelim.

ML® Pizza icin tiklayin
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