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KUCUK PIZZACIKLAR

1 yumurta

20 gr yas hamur mayasi
Aldigi kadar un

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi su

1 tath kasigi seker

2 adet domates

bir par¢a sucuk

100 gr peynir kirgi

Tuz

1- Bir su bardag: ilik su, tuz, seker ve hamur mayasi bir kapta karistirilir. Yag ve yumurta aki katilip, ¢irpilir.

2- Aldigi kadar un ilave edilip, yogrulur. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilip, mayalandirmaya
birakilir.

3- Hamur mayalaninca tepsi yaglanir. Hamurdan yumurta biyUkliginde parcalar koparip elle ¢ay tabagindan
biraz buyUkge yuvarlaklar yapilip, tepsiye dizilir.

4- Sucuk ufak ufak dogranir. Domates de minik minik dogranir. Dogranmis sucuk, domates ve peynir karistirilir
(Arzu edilirse sivri-biber de dogranir).

5- Hazirlanan bu i¢ pizzaciklarin ortalarina bélUstirdlir. Pizzalarin kenarlarina yumurta sarisi surdlir. 15 dakika
bekletilip kizgin firina verilir.
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