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MINI PiZzzA
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Pizza hamuru:

250 gun

Y4 KUp maya

1,5dlsu

1 corba kasig zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

Domates sosu

1 dis sarimsak, dilimlenmis

1 sogan, ince kup seklinde dogranmig

250 g domates, kip seklinde dogranmig

1 corba kasig zeytinyagi

5 g fesle@en, taze

Tuz

Karabiber

Az miktarda seker

Ici:

100 g kirmizi ve sari sivri biber, kigik kipler halinde
120 g mozzarella peyniri, kiip seklinde dogranmis 40 g parmesan

Un ve mayay! karistirin, su, zeytinyadi ve tuz ekleyin, piriizstz bir hamur halinde yogurun.
Yogurulan hamuru yaklasik 35 gramlik pargalara ayirin, yuvarlayin, folyoyla kapatin ve bir gece buzdolabinda

tutun.

Domates sosu igin sogan ve sarimsaklari zeytinyagiyla bugulayin. Domatesleri ekleyin, 1[?211"2 saat dlislk

kademede pisirin, feslegen ekleyin ve istede gére baharatlayin.

Pizza hamurunu biraz unla elle bastirin ve pisirme kagdidi kapli tepsiye koyun. Ardindan domates sosunu sdrin

ve malzemeleri yerlestirin.
Tepsiyi isitilmig firina strdn. Firinlayin.

Not: Pizza hamuru yerine hazir hamur kullanilabilir. Malzeme istege goére degisebilir. Aperatif pizzay feslegenle

sUsleyin.
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