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MINI PASTALAR

Tabani igin:

2 Paket Kakaolu Biskuvi

4-5 Yemek Kasig Soguk Tereyadi (80g) Kremasi igin
3 Yemek Kasigi Bugday Unu (15-209)

6-7 Yemek Kasigi Tereyadi (100g)

3 Adet Yumurta

1 %2 Gay Bardagi Pakmaya Pudra Sekeri (90g)

1 Su Barda@ Toz Badem (100g) Uzeri igin

2 Yemek Kasigi Pakmaya Kakao (109)

1 Paket Kakaolu Bisk{vi

Firininizi nceden 1800C ayarlayip, isitin.

Tart tabani igin bisklvi ve tereyagdini rondoda beraberce ¢ekin, pisirme kagidi serili tart kalibi veya dikddrtgen bir
cam firin tepsisinin tabanina parmak uglarinizla diiz olarak yayin. Streg film ile sarip, krema hazir olana dek
buzdolabinda bekletin.

Krema igin, bir girpma kabinda Pakmaya Pudra Sekeri ve tereyagini girpmaya baslayin, 4-5 dakika ¢irptiktan
sonra, yumurtalari da ekleyip karigsim képuklenip kabarana dek 2-3 dakika ¢irpmaya devam edin.

En son toz badem ve unu ekleyip spatula ile karigtirarak, karigsimi séndirmeden malzemeleri birbirine yedirin.
Hazirladiiniz kremayi, biskivi tabanin Gzerine yayarak aktarin.

Kalan kakaolu biskiivi ve Pakmaya Kakao[?lyu rondoda ¢ekin ama toza dénistiirmeyin. Kremanin (izerine
serpistirip, dnceden 1800C isitilmis firinda, 20-22 dakika pisirin.

Finndan aldiginiz tart sogudugunda kalpli kaliplarla pargalar kesip, servis tabagina alin.
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