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MINI PASTACIKLAR

Keki icin:

50 g tereyadi

80 g toz seker

1 yumurta

1 tutam tuz

100 gun

1.5 ¢ay kasigi kabartma tozu
70 g sit

1/4 cay kasigi vanilya aromasi
Kirmizi gida boyasi

Frosting igin:

20 g tereyagi

70 g krem beyaz krem peynir
100 g pudra sekeri

Ceyrek ¢ay kagigi vanilya aromasi
Uzeri icin:

Frenk GzOmu

Bogdrtlen

Nane yapraklari

Tereyadi ve toz sekeri genis bir kaba alin. Mikserin orta hizinda krema kivamina gelinceye kadar cirpin.
Yumurtayi ilave edip tim malzeme iyice 6zdeglesinceye kadar ¢irpmaya devam edin. Karigim homojen bir
kivam aldiginda sirasiyla tuz, un ve kabartma tozunu ilave edin ve mikserin hizini digUrerek ¢irpmaya devam
edin. Siit ve vanilya aromasini ilave edip mikserin hizini tekrar yikseltin ve ¢irpmaya devam edin. Kirmizi gida
boyasini ilave edip karistirin. Karisimi firin tepsisine yayin. Onceden isitilmis 170 derece firinda yaklasik 20-25
dakika pisirin.

Frosting icin, tereyadi ve beyaz krem peyniri genis bir kaseye alin. Bir mikser yardimiyla krema kivamina
gelinceye kadar ¢irpin. Vanilya esansi ve elediginiz pudra sekerini ilave edip 5 dakika daha ¢irpin. Buzdolabina
alip iyice sogutun.

Pisen kek soguduktan sonra yuvarlak kurabiye kalibi yardimi ile parcalar kesin. Soguyan frosting kremanizi bir
sikma torbasina doldurun. Toplamda Ug kat olacak sekilde keklerin aralarina frostingden sikarak Ust tste dizin.
Tdm kek pargalari bitinceye kadar G¢ katli pastaciklar hazirlayin. Frenk GzOmU, bégurtlen ve nane yapraklari ile
sUsleyerek servis yapin.
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