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MINI PANKEK

1 adet yumurta

1 yemek kasigi seker
3/4 su bardagi un
Yarim su bardag: st
1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kagigi vanilya
Uzeri icin:

Frambuaz

Muz

Bal

Sut

Yumurta ve sekeri Argelik Resital El Blender&apos;! ile iyice girpin.

Uzerine sutl ekleyip karistirin.

Ardindan un, kabartma tozu vanilyay! ilave ederek iyice karigtirin.

Arcelik Ankastre Ocak&apos;a krep tavasini alin gok az sivi yag ile yaglayin.
Hazirlamig oldugunuz hamurdan ¢ay kasidiyla alip isinmig tavaya dékuin.
Eger varsa sikma torbasi da kullanabilirsiniz.

Uzeri g6z g6z olmaya baglayinca dikkatlice ters ¢evirin.

Her iki tarafi da pigsen pankekleri bir kaseye alin.

Uzerine muz ve frambuaz koyup bal dékun.

Son olarak kaseye siiti de ilave edip misir gevregi gibi tiketin.
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