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MINI MARGHERITA PANZEROTTI

https://www.kumtel.com

225 gr hazir pizza hamuru

1/2 su bardagi domates sosu

1 su bardagi rendelenmis mozzarella
2 yemek kagidi taze feslegen

4 cay kasigi zeytinyagi

Airfryer sepetini hafifge yagdlayin.

Pizza hamurunu 2 pargaya baltn.

Hafifce unlanmig yiizeyinde, 5 mm kalinhiginda 20 cm&apos;lik daire hamurlar agin.

1 yemek kasidi sosu her porsiyonun yarisina esit sekilde yayin; mozzarella ve feslegen ile ssleyin.

Doldurulan hamuru ikiye katlayin ve kenarlarini kivirin.

Panzerotti&apos;yi yag ile fircalayin.

Buharin ¢ikmasini saglamak igin her panzerotti&apos;nin tzerine 2 delik acin ve airfryer sepetine yerlestirin. 10
ila 12 dakika veya peynir eriyene kadar pisirin.

Kalan domates sosunu isitip panzerotti ile servis yapin.

: 2 TR
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