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MINI KUMPIR

8 adet kliclk boy taze patates

Tuz

1 cay bardagi misir

5-6 adet kornison tursu

10 dal maydanoz

1 tath kasidi hardal

1 corba kasigi ketgap

1 ¢corba kasigi tereyad

Karabiber

1 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
Pulbiber Uzerine:

8 adet kokteyl sosis

2 corba kasiJi siviyag

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri

Yikanmig patatesleri kabuklarini soymadan 15 dakika haslayin. Suyunu stizdlikten sonra tst kismini bigakla (+)
seklinde ¢izin ve tatl kagidiyla igini gikarip, bir kaba alin. Bu kaba; misir, kiip dogranmig tursu, kiyilmig
maydanoz, hardal, ketcap, tereyadi, kasar peyniri, tuz, karabiber ve pulbiber ekleyip, karistirin. Igleri bosaltiimis
patateslere bu karisimi paylastirin. Diger taraftan sosisleri iki ucundan (+) seklinde kesin ve siviyagda kizartin.
Kumpirlerin Gzerine birer adet sosis yerlestirin. En Uste de kasar peyniri serperek servis yapin.
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