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MINI KOSTEBEK PASTA

Keki icin:

3 adet yumurta

1 su bardag seker
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi st
2 yemek kasigi kakao
1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un
Icine:

3 adet muz

2 paket krem ganti

1,5 su bardagi st

ik pastanizin kremasini hazirlayin. Bunun igin siit ve krem santiyi bir kasede girpin. Ardindan buzdolabina koyup
sogutun.

Kek icin de yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Daha sonra sit, kakao ve sivi yagi ekleyip karistirin.

Un, vanilin ve kabartma tozunu da ilave edip iyice karigtirin.

Kek hamurunuzu yaglanmig tepsiye alin ve firina verip 180 derecede pisirin.

Kekiniz pigtikten sonra bir su bardagi ile yuvarlak pargalar olusturun.

Kalan kek kenarlarini da mutfak robotunda un haline getirin.

Onceden hazirladiginiz kremayi, kestiginiz kek parcalarinin tGizerine koyun. Daha sonra Uizerine muz dilimleri
yerlestirin. Muzlarin Gizerine tekrar krema sirtin. Son olarak da kekinizin her tarafini un haline getirdiginiz kek
parcalarina bulayin.

Hazirladiginiz mini kdstebek pastalarini tepsiye dizin ve buzdolabina alin. Birkag saat dinlendirdikten sonra
servis edebilirsiniz.
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