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MINI KOSTEBEK PASTA

https://www.elele.com.tr

Keki igin:

4 yumurta

1 su bardag seker

2 su bardagi un

1 su bardagi ispanak puresi
Yarim su bardagi su

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Kremasi Igin:

4 su bardag st

1 su bardagi seker

1 cay bardagi un

1 cay bardagdi nisasta

3 yemek kasigi hindistancevizi rendesi
25 gr tereyagi

1 paket vanilya

Keki icin, yumurtalari ve sekeri ¢cirpma kabina alarak mikser yardimiyla képUrene kadar ¢irpin. Ispanak plresini
ve suyu ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kuru malzemeleri de ekleyip son kez ¢irpin. Harci yagh kagit serili firn
tepsisine yayin ve dnceden isitilmig 150 derece firinda 15-20 dakika fazla kurutmadan pisirin. Pisen keki
tezgaha alip, sogumaya birakin. Kremasi igin, sit, toz seker, un ve nigastay bir tencereye alin ve surekli
karistirarak koyulasana kadar pisirin. Ocaktan aldiginiz kremaya vanilya ve yagi ekleyin, yag eriyene kadar
kremay! mikserle iyice ¢irpin ve arada karistirarak kremayi sogumaya birakin. Sojuyan kremaya hindistan
cevizi rendesini ekleyip karistirin. Soguyan keki 5-6 cm ¢apinda yuvarlak bir kurabiye kalibiyla daireler seklinde
kesin. Arta kalan pargalari rondoda iyice ¢ekin ve toz haline getirin. Yuvarlak kestiginiz keklerin tGzerine birer
yemek kasigi sogumus kremadan koyun ve Gzerlerini kirinti kek parcalariyla kaplayip mini pastalar hazirlayin,
Uzerlerine cikolatall sos dokerek fistikla yada kalan kek kirintisiyla sisleyin, buzdolabinda dinlendirip servis

yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mini-kostebek-pasta-vt86086
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/mini-kostebek-pasta-151017.jpg

© lezzetler.com tarif no:151017 « adi:Mini Késtebek Pasta « génderen:gicekgi « indirme tarihi:01.05.2024 - 12:52


http://www.tcpdf.org

