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MINI ISPANAKLI BOCCONCINI PEYNIRLI PIZZA

4 adet mini pita ekmegi

1/2 bardak lor peyniri

1/2 ¢ay kasigi kurutulmus kekik

1 dis sarimsak ince kiyilmig

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

250 gram yikanmis ve dogranmis ispanak
200 gram boccancini peyniri

1 corba kasigi margarin

Firninizi 180 dereceye isitin. Pita ekmeklerini ortadan uzunlamasina ikiye kesin ve kesilen taraflar Ustte olacak
sekilde yaglanmus firin tepsinizin Gstiine dizin. KigUk bir kapta lor peyniri, kekik ve sarimsak, eritilmis yag, tuz
ve karabiberi karigtirin. Pitalarin Gstiine sirin. Ustlne de dogranmig ispanaklari yerlestirin. En Gste bocconcini
peyniri (ortadan ikiye bélerek) yerlestirerek firina verin. Peynirler eriyinceye kadar pisirin.
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