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MINI HAMBURGER EKMEKLERI

2,5 su bardagi bugday unu (300 gr)

1 cay kasigi tuz

1 tath kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

1 paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi
30 gr tereyagi

1 su bardag@i su (200 ml)

Unu, tuzu, sekeri ve Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi[2lni hamur yogurma kabina alip karigtirin. Oda
Isisinda beklettiginiz yumurta sarisini, yumusak tereyagdini ve suyu ekleyin. Plrtzsiz bir hamur elde edinceye
kadar yogurun.

Hamuru kapakli bir kaba aktarin. Kapagdini kapatip iki misli kabarincaya kadar, yaklasik 1,5 saat bekletin.
Dinlendirdiginiz hamuru 10 esit bezeye ayirin. Her bezeyi, sivi yaga batirdiginiz ellerinizle ¢ok fazla yogurmadan
yuvarlayin. Hamurlar yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine firga yardimi ile su strtin. Hamurlarin
Uzerini nemli bir bezle 6rtiin ve hamurlari 1 saat daha oda isisinda bekletin.

Son bekletme siireci bittiginde lzerleri kuruduysa tekrar firga yardimi ile hafif su siriin. 180 dereceye ayarli
firnda Uzerleri kizarincaya kadar, yaklasik 15 dakika pisirin.

Firindan alin, istegegdére enine ikiye kesip tek g6z yumurta, dilimlenmis domates ve peynirle sandvi¢ hazirlayip
sunumunu yapabilirsiniz.
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