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MINI EKLER

Hamuru igin:

1 su bardagi su

50 gram tereyagi

3 adet yumurta

5-6 kagik un

1 tath kasidi seker

1 tutam tuz

Kremasi igin:

Yarim su bardag toz seker
1 cay kasig vanilya

1,5 su bardagi st

1 cay bardagi un

2 adet yumurta

Gikolatasi igin:

100 gram bitter gikolata

1 corba kasigi sut

1 corba kasigi su

1 cay bardadi pudra sekeri

Oncelikle hamurunu hazirlayarak baglayin.

Bir tencereye suyu, yagi, tuz ve sekeri koyarak eritin.

Yag eridikten sonra ocagin altini kapatin ve unu ekleyin.

Daha sonra tekrar ocaga alarak 2 dakikaya yakin pisirin.

Sonrasinda derin bir kaba yayarak eli yakmayacak dereceye gelene kadar bekleyin.

Bir kaba yumurtalar kirin ve yavas yavas iliyan hamura katip, karistirin.

Hamuru bir kagik yardimiyla ya da sikma torbasina alarak 6nceden yaglanmig ve unlanmig tepsiye sikin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 35 dakika kadar pisirin.

Hamurunuz piserken kremasini hazirlayin.

Krema malzemelerini bir tencereye koyun ve muhallebi kivami alincaya kadar karistirarak pigirin.
Finndan ¢ikan ve soguyan ekler hamurlarin i¢ini soguyan muhallebi ile doldurun.

Benmari usulu erittiginiz ¢ikolatayl da Uzerine dokun.
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