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MINI EKLER

2 su bardagi su

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

8 kahve fincani un

6 adet yumurta

1 paket kakaolu hazir puding
2 su bardagi sut

50 gram ¢ikolata

Orta boy bir tencereye yagdi ve suyu koyup, atesin lizerine oturtun. Yagl su kaynarken tuzunu ekleyip, altini hafif
kisarak, kisik atese getirin. Bir taraftan kaynayan suya unu yavas yavas eklerken bir taraftan da bir tahta kasikla
sUrekli karistirin. Yaklagik bir dakikada un suyla birlesip, toparlanip, hamur haline gelir. Hemen altini séndirin
ve hamuru.hamur tencerenin iginde iyice sogumaya birakin.

Tezgahin Gizerine ¢ok az un serpin. Hamuru bir tahta kasik yardimiyla unlu tezgahin tizerine yerlestirin. Ortasini
acip, yumurtalari teker teker kirarken bir taraftan da yogurun. Hamur elinize hafif¢e yapisan, oldukga yumusak
bir hamur olmali. .

Diger tarafta firin tepsisini yaglayin ve hamurdan ceviz buyUkliginde pargalar koparin. Iki elinizin arasinda
yuvarlayip, hafif¢ce bastirin. 10 santimetre uzunlugunda 2 santimetre genigliginde hamurlar yapin. Bunlari yagl
tepsiye aralikh dizin. Firini 175 dereceye ayarlayip, Ustleri sari kahverengi oluncaya kadar en az 25-30 dakika
pisirin.

Firndan ¢ikarip, sogutun. Ortadan bigakla hafifge kesip, elinizle i¢ine yine hafifge bastirin. Bu arada kakaolu bir
hazir pudingi sUtle pisirin. Pigirirken igine ¢ikolatay! da ekleyip eritin. Kaynar kaynamaz altini séndurtp,
thnmasini bekleyin. )

Bir tatli kasi§iyla eklerlerin igini doldurun. Servis tabagina dizin. Isterseniz dévilmds ceviz i¢i, yesil fistik ya da
hindistancevizine de batirabilirsiniz.
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