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MINI DONUT

Hamur igin:

1,5 su bardagi un

3 yemek kasigi pudra sekeri
1/2 paket kabartma tozu

4 yemek kasigi yogurt

1 cay bardag tereyagi (erimig)
Uzeri Igin:

4 yemek kasigi toz seker

1/2 gay kagigi toz targin
Suslemek Igin:

1 paket bitter ¢ikolata (eritiimig)

Hamur igin un, pudra sekeri, kabartma tozunu karistirin ve yogurdu azar azar ekleyip yogurun.

Avcunuzu erimig tereyag ile yaglayin ve hamurdan ufak parcalar koparip yuvarlayin. Yuvarladiginiz pargalari
kurumamasi i¢in erimis tereyaginda bekletin.

Hava frit6ztnd 180 derecede isitin, 1sinan hazneye aralarinda bosluk kalacak sekilde hamurlari yerlestirin.
Hamurlar Gstleri ve altlari kizarana kadar yaklagik 15 dakika pisirin.

Genis bir kasede toz seker ve targini karistirin, pisen donatlari sicakken bu karigima bulayin.

Servis etmeden dnce dilerseniz donatlarinizin Gzerine erimis gikolata gezdirebilirsiniz.
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