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MINI DONUT

https://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

2 - 2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

2 yumurta

3 yemek kagsi§i Dr. Oetker Pudra Sekeri
5 yemek kagsigi st

3 yemek kagigi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

Kizartmak igin:

2 su bardagi sivi yag

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Baharatli Esmer Seker

Unu bir kaba eleyin. Uzerine maya posetini bosaltin ve kagik ile karigtirin. Yumurta, pudra gekeri, siit ve sivi yagi
bir karigtirma kabina alin. El ¢irpicist ile iyice karigtirin. Uzerine gekerli vanilin ve limon kabugu rendesini ekleyip
kisa bir siire daha karigtirin. Uzerine un karigimini ekleyip yumusak ve ele yapismayan bir hamur haline
gelinceye kadar yogurun. Uzerini kapatip 40 dakika bekletin.

Sire sonunda hamuru hafif unlanmig tezgaha alin. Yogurmadan eliniz ile hafif toparlayin. Hamuru pisirme kagidi
Uzerine alin ve merdane ile 0,5 cm kalinliginda agin. 6 cm ¢apinda daire seklinde kalip ile kesin ve digta kalan
hamurlari toparlayin. Dairelerin orta kisimlarini 3 cm ¢apindaki kalip ile kesip gikarin. Kalan hamurlari toparlayip
baska bir pisirme kagidi Gizerinde agin ve ayni sekilde kesin. Uzerlerini kapatin ve 15 dakika bekletin.

Sivi yagi derin bir tencereye alin. Orta 1sidaki ocak Uizerinde isitin. Yag isininca ocagi kisin ve beklettiginiz
hamurlarin her iki tarafini da kizartin. Fazla yaginin gitmesi i¢in bir tepsiye havlu kagit serin ve kizaran ¢orekleri
Uzerine alin. Hamurlarin hepsini kizarttiktan sonra 10 dakika ilmasi i¢in bekletin.

Baharatli esmer sekeri bir kaseye dokin ve 1lik ¢érekleri bulayin. llik veya soguduktan sonra servis yapin.
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