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MINI CANAVAR PASTA

Selma Soykal

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

3/4 su bardagdi sivi yag

1 su bardag st

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Sisleme igin:

3 paket kakaolu kremali biskivi
Yeterince hindistancevizi
Pembe gida boyasi

Damla cikolata ve beyaz seker hamuru (g6zleri igin)

Kek malzemelerini seker ve yumurta glizelce ¢irpilir. Daha sonra sivi yag, sit, un, kabartma tozu ve vanilya
eklenir. Elde edilen hamuru kigik muffin kaliplarina alip pismeye birakiyoruz. Daha sonra pisen keklerimizi
sogumaya birakiyoruz. Yaklasik 1 ¢ay bardagi suyun igine az bir miktar gida boyasi eklenip renkli bir karisim
elde ediyoruz. Soguyan kekimize hafif bir ¢izik atarak biskulviler igin yer aglyoruz ve daha sonra elde edilen
renkli sivi karisimi bir firca yardimi ile glizelce her yerine siriyoruz. Daha sonra Hindistan cevizi ve gida
boyasini karistirip renkli bir Hindistan cevizi elde ediyoruz. EGer renk hemen ¢ikmazsa birka¢ damla su
ekleyerek gida boyasinin Hindistan ceviziyle iyice birlesmesini sagliyoruz. Kekimize agilan kisma biskiviyi
yerlestirdikten sonra Hindistan cevizini kekin tizerine ekliyoruz. Son olarak seker hamuru ile gdzlerin beyaz
kismi yuvarlak yapilarak ortasina damla ¢ikolata batirilarak gézleri olusmus olur. Kekimizin st kisminada gozleri
ekledikten sonra servise hazirdir.
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