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MINI BURGER

500 gram kiyma

1 sogan

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 dis sarimsak

1 tath kasidi hardal

Kekik, tuz, karabiber, kirmizi pul biber
Sosu igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi salca

10 adet salatalik tursusu

Kiguk boy hamburger ekmekleri

Oncelikle kiymayi derin bir kabin igine alip (izerine rendelenmis sogani, sarimsagi ve baharatlari ekleyip iyice
yogurun. Ekmeklerin blyukligunde koéfteler hazirlayip buzdolabinda 1 saat bekletin. Bu arda salga ve tereyagini
bir tavada 5 dakika kadar pigirip tzerine 1 ¢cay bardagi kadar su ekleyin ve bir tagim kaynatin. Kéfteleri az yagli
bir tavada kizartin. Firin tepsisine alin. Uzerine salgali karisimi ddkin. Firinda 5 dakika bu sekilde pisirin. Daha
sonra kizarmig ve isinmig hamburger ekmeklerinin Uzerine pisirdiginiz kéfteleri de yerlestirip salatalikla,
kirdanla sUsleyip servise hazirlayin.
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