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MINI BROWNIELI KARAMELLI PUDING

2 yumurta

2-3 yemek kagsidi (70 g) tereyagdi

1 paket Pakmaya Bitter Pul Gikolata (100g)
1 cay bardagi (60 g) Pakmaya Pudra Seker
1 su barda@ bugday unu (1009)

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Bir tutam tuz

50 gr ceviz igi

2 paket Pakmaya Karamelli Puding

5 su bardagi (1 litre) stt

15 adet taze yaban mersini

Tereyag! ile Pakmaya Bitter Pul Gikolatayr benmari usuli eritin. iininca Pakmaya Pudra Sekerini ilave edin.
Girpma teli yardimi ile karistirip tim malzemenin birlesmesini saglayin.

Yumurtalari teker teker ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

Ayri bir kapta unu, bir tutam tuzu ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Z]i harmanlayin. Bu unlu karigimi yumurtal karigima
ilave edin. Gok fazla karistirmadan ¢irpin.

Hamura en son iri gekilmis ceviz igi ekleyin. Spatula ile karigtirin.

Brownie hamurunu yaglanmig kiiclik kek kaliplarina veya isiya dayanikl mini kek kagitlarina paylagtirin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda, 20 dakika pisirin.

Pudingleri ve sUtli tencereye aktarin. Strekli karistirarak muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Biraz
soguduktan sonra yaban mersinini ekleyip blenderde ezin.

Pudingi ve pisirdidiniz mini brownieleri servis bardaklarina déntsimli olarak paylastirin. Buzdolabinda
soguttuktan sonra servis yapin.
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