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MINI BOREKLER

50 parga igin malzemeler:
250 gr.un

250 gr. lor peyniri

1 cay kasigi tuz

200 gr. tereyag

1 corba kasigi elma sirkesi
Yeterince su

Iciigin:

6-7 dilim pastirma

50 gr. kasar peyniri rendesi
2 yumurta sarisi

1 su bardag yesil zeytin
Yeterince kirmizi biber, ¢brek otu, susam

YAPILISI:

Un elenir, ortasi aclilir. Lor, tuz, tereyag, sirke ve su ile karigtirilarak orta yumusaklikta hamur yapilir. 20 dakika
dinlendirilir. Altina ve Ustiine un serpilerek hamurun dért ucu bohca seklinde agilir. Orta yerine sabun kalibi
seklinde tereyagi konur. Tereyagin Gzerine hamurun dért ucuyla kapitilir, oklava ile 1 cm. kalinh@inda acilir.
Katlanarak tekrar 15 dakika bekletilir. Bu iglem alti defa tekrar edilir. Son defa 1 cm kalinliginda dort adet hamur
agilir. Birinci hamurun igine pastirma konur. Iki tarafindan kapatilip, rulo yapilir. Rulo 1 cm. kalinliginda dilimlere
boltndr. Ikinci hamurun Ustline rendelenmis kagar peyniri serpilip, ikiye katlanir. 2 cm. eninde geritler kesilir. Bu
seritler 8 cm.lik pargalara bdltndp, bukulir. Uglinct hamur 2 cm.lik seritler halinde kesilip, Gzerine yumurta
sarisi surulip susam, kirmizi biber, kasar rende dokdlir ve karelere bdltndr. Dérdinct hamurdan, kiguk
daireler ¢ikarilip, Uzerlerine kesilmis yesil zeytinler konur. Hepsi bir tepsiye konup sicak firinda 20 dakika Ustleri
kizarincaya kadar pisirilir. Piserken Uzerine zaman zaman su puskurtdlir.
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