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MINI BAZLAMA
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1 cay bardagdi ilik st

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasidi kuru maya (veya yarim paket yas maya)
1 cay bardag ilik su

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

3-3,5 su bardagi un

Genis bir karigtirma kabina ilik sit, ilik su ve sekeri alin. Kuru mayay ekleyip karigtirin. Uzerini kapatarak 5-10
dakika bekleyin, maya aktiflessin.

Mayall karisima yogurt ve tuzu ekleyin. Unu azar azar ilave ederek yumusak, ele yapismayan bir hamur
yogurun.

Hamurun Uzerini kapatin ve 1 saat kadar sicak bir ortamda mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamuru unlanmig bir zemine alin ve biraz yogurun.

Hamurdan ceviz buyutkliginde parcalar koparin ve elinizle yuvarlayin.

Hamurlari hafif unlanmig bir zeminde merdane yardimiyla yaklasik 1 cm kalinliginda agin.

Tavayi isitin ve ocag! orta atese getirin. Mini bazlamalari yagsiz tavada arkal 6nll pigirin. Her iki tarafi da
glzelce kabarip kizarana kadar ¢evirmeye devam edin.

Sicakken (izerlerine tereyadi siirlip kahvaltilik malzemelerle servis edebilirsiniz.
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