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MINESTRONE

1 paket makarna

2 adet havucg

1 adet sogan

1 adet prrasa

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
2 tablet tavuk bulyon

5 bardak su

50 g dondurulmus bezelye

50 g rendelenmis parmesan peyniri veya tulum peyniri
tuz

Soganin, sanmsagin, pirasanin ve havucun kabuklarini soyun ve ince ince dograyin. Tavada 1 yemek kasigi
zeytinyadini isitin ve sebzeleri karigtirarak 6 dakika pisirin. Bulyonlan ve domates salgasini 2,5 su bardagi sicak
suda erittikten sonra sebzelere katin. Kalan 2,5 bardak suyu da ekleyin. Tuzu ilave edin. Yiksek ateste su
kaynayincaya kadar pisirin. Kaynadiktan sonra orta ateste 20 dakika daha pisirin. Bezelyeleri ve Pastavilla
makarnayi ekleyin. ki dakika daha kaynatin. Parmesan peyniri veya snrt tulum peyniri ile servis yapin.
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