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MINESTRONE CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kirmizi sogan

2 havug

2 sap kereviz

4 dis sarimsak

10 Bruksel lahanasi

1 su barda@i kiip dogranmis domates
6 su bardagi sebze suyu

1 kabak

1 su bardag Meksika fasulyesi

1 su bardag haglanmig kuru fasulye
2 defne yapragi

1 cay kasigi kuru kekik

1 tath kasidi kuru feslegen

1/2 tatl kagigr kurutulmus biberiye

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1/2 su bardag makarna

1 su bardagi kiyilmig taze 1spanak
Tuz

Karabiber

Derin bir tencereye yaglar alip i1sitin.

Sogan, havug, kereviz, sarimsak, Briksel lahanasi, domates, et suyu ve fasulyeyi ekleyin.

Kisik ateste 20 dakika kadar pisirin. Defne yapragd, kekik, feslegen, biberiye ve kirmizi biberi ilave edin.
En son makarna ve i1spanagdi ekleyip makarna pis,ene kadar 10 dakika daha pigirin.

Tencerenin icinden defne yapraklarini ¢ikarin.

Ocaktan alip servis tabaklarina paylastirin ve ufalanmig tulum peyniri ile servis yapin.
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