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MINESTRONE CORBASI

https://www.fakir.com.tr

4 yemek kagigi zeytinyagi
1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 adet kabak

1 adet havug

1 adet patates

3 dal kereviz sapi
2-3 dal brokoli

2-3 dal karnabahar

1 litre tavuk suyu

1 adet defne yapragi
Karabiber

Tuz

Kabak, havug ve patatesi kicUk kupler halinde; kereviz sapi ile sogani ise ince ince dograyin. Brokoli ve
karnabahari ince parcalara ayirip sarimsaklarin kabuklarini soyun.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda gériinen pisirme mendlerinden “Corba” segenegine gelin. “Baglat” tusuna
2-3 saniye basilli tuttugunuzda pisirme islemi baglar.

Cuisinier’in pisirme haznesine yagi ilave edin ve soganlar ile birlikte kereviz sapini hafifge kavurun. Ardindan
diger sebzeleri ekleyerek tavuk suyu, defne yapragi, tuz ve karabiberi ilave edin. Kapagi kapatarak bitis sinyali
gelene dek pisirin.
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