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MINESTRONE CORBASI

1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet patates

2 adet havucg

2 - 3 dis sarimsak

2 adet kereviz sapi

1 adet sogan

1 litre tavuk suyu

Y2 litre su

Y2 - 1 su bardagi kuru fasulye - hafif haglanmig
1 dolu avug eriste

Tuz

Karabiber

Havuclarinizi zar boyutunda kip olacak sekilde kesin.

Sarimsaklari dilimleyin.

Kereviz saplarini ince ince dograyin.

Soganlari kiip dograyin.

Patatesleri kip dograyin.

Tencerenizi ocada alip, zeytinyadi ve tereyagini eritin.

Ardindan 1 dakikalik aralarla sirasiyla patates, havug, sogan, sarimsak ve kereviz sapini ekleyip, kavurmaya
devam edin.

Hafif kavrulan sebzelerinizin i¢erisine sularini ekleyin.

Hafif haslanmis kuru fasulye, eriste, tuz ve karabiberi ekleyin.

Tencerenizin kapagini kapatin ve kaynayana kadar yiksek, kaynadiktan sonra orta ateste 30 dakika pisirin.
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