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MINESTRONE

1 adet kabak

1 adet patates

1 adet havug

3 dal kereviz sapi

1 dal prrasa

100 gram karnabahar

5 adet bakla veya taze fasulye

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
4 dal taze feslegen

5 su bardag tavuk suyu

Yarim su bardag Meksika fasulyesi
1 su bardagi boncuk makarna
Karabiber

Tuz

Soganin kabuklarini soyup ki¢ik sekilde dograyin.

Sarimsaklari da soyduktan sonra ince ince kiyin.

Pirasa ve kereviz sapini da ince sekilde dograyin.

Karnabahari da kiiglk olacak sekilde ayirin.

Taze fasulyenin kilgiklarini temizleyip iri iri dograyin.

Patates, kabak ve havucu da soyup iri kiipler halinde dograyin.

Zeytinyag@ini derin bir tencerede kizdirin.

Tencereye ilk 6nce sodani ekleyip pembelesene kadar kavurun.

Ardindan sarimsak ve salgayi ilave edip kavurmaya devam edin.

Daha sonra siraslyla; havug, karnabahar, suda bekletiimis Meksika fasulyesi, kereviz sapi, patates, kabak, taze
fasulye ve pirasayi tencereye alin.

Uzerine 2 ya da 3 parmak gececek sekilde tavuk suyu ilave edip yaklasik 15-20 dakika pisirin.
Tuz ve karabiberi de ilave edin.

En son makarna ve ince kiyllmis feslegen yapraklarini ekleyin ve 10-15 dakika kadar daha pisirin.
Dilerseniz tzerine rendelenmis parmesan peyniri serperek servis edebilirsiniz.
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