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MINESTRONE CORBASI

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet patates

1 adet kabak

1 adet havug

3 dal kereviz sapi

5 adet taze fasulye

100 gram karnabahar

1 dal prrasa

4 dal taze feslegen

5 su bardadi sicak tavuk suyu
Yarim su bardag Meksika fasulyesi
1 su bardagi makarna

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber

Sogan ve sarimsaklari soyun.

Sogani yemeklik dograyin, sarimsaklari ince ince kiyin.

Patates, havug ve kabagi soyup ayni boylarda dograyin.

Kereviz saplarini ve pirasayi ince ince kiyin.

Karnabahar giceklerine ayirin.

Fasulyeleri ayiklayip dograyin

Fesle@enleri ayiklayin.

Zeytinyag@ini tencerede kizdirin.

Once kuru sogani sonra sarimsag! kavurun.

Salcayi da ekleyip kavurmaya devam edin.

Sirasiyla havug, karnabahar, Meksika fasulyesi, kereviz sapi, patates, kabak, taze fasulye ve pirasayi 30[2lar
saniye arayla tencereye alin.

Sicak tavuk suyunu da ekleyip tim malzemeleri 15-20 dakika kadar pisirin.
Tuz, karabiber ve ince ince kiyilmig feslegen yapraklarini da ¢orbaya ekleyin.
Son olarak makarnayi ilave edip 10-15 dakika daha pisirin. Gorbaniz hazir.

Not: Arzu ederseniz servis etmeden énce Uzerine parmesan rendesi serpebilirsiniz.
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