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MINESTRONE

www.miele.com.tr

1000 ml Et- veya Sebze suyu

50 gr. dilimlenmis Jambon

1 Sogan, dogranmis

100 gr. Yesil fasulye (Dondurulmus)

100 gr. Bezelye (Dondurulmusg)

100 gr. Kereviz, dogranmig (Dondurulmusg)
100 gr. Havug dilimi (Dondurulmusg)

150 gr. Patates, kipler halinde dogranmig veya 50 gr. ince makarna
2 cay kasig1 Kekik, maydanoz, mercankdsk
1-2 Domates

100 gr. Parmesan, rendelenmis

Tuz

Et suyu, Jambon, sogan, fasulye, kereviz, havug, patates veya makarnayi ve baharatli otlar bir kabin igine
koyunuz ve Ustl kapal bir sekilde 850 Watt glicinde yakl. 10 dakika pigiriniz ve sonra 450 Watt gticiinde
yaklasik bir 15 dakika daha pisiriniz. Arada bir karigtiriniz.

Domatesleri soyun, kiip kiip dograyin ve ¢orbanin igine koyun.

Gorbanin igine bolca Parmesan serpiniz veya peyniri ayri olarak servis yapiniz.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 31.01.2025
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