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MINESTRONE CORBASI

Havug 2 adet

Kereviz sapi 2 adet

Kuru sogan 1 adet

Patates 2 adet

Sarimsak 3 dis

Meksika fasulyesi 1 su bardagi
Erigte 2 su bardagi

Tavuk suyu 7 %2 su bardagi
Zeytinyadi 3 yemek kasigi
Tereyad! 1 yemek kasigi
Karabiber 1 ¢ay kagigi

Tuz 1 tath kagig

Taze feslegen ya da maydanoz 5-6 dal (istege bagh)

Tdm sebzeleri ve sarimsagi ufak ufak kipler halinde dograyip bir kenara koyun. )
ExpertChef Gok Amagli Pisirici’yi Sote 180 °C moduna alin. Tereyagi ve zeytinyadini haznede isitin. Once
havuglari, daha sonra sirasiyla patates, sogan, sarimsak ve kereviz saplarini ekleyerek soteleyin.

Daha 6nce ExpertChef Cok Amagli Pisirici’de yapti§iniz tavuk suyunu ilave edin.

Ardindan Meksika fasulyelerini ekleyin. Haznedeki malzemeleri 2 dakika karistirdiktan sonra eristeyi, tuzu ve
karabiberi de ekleyin.

ExpertChef Gok Amagl Pisirici’nin kapagini kapatin ve Kisik Ateste Pisirme 90 °C moduna alin. 20 dakika
pisirin.

Pisirme isleminin sonunda ExpertChef ‘in sogumasini bekleyin. Daha sonra basincini tahliye edip kapagini agin.
Kaselere aldiginiz gorbanin Gzerini istege gore taze feslegen ve maydanoz ile stsleyebilirsiniz.

Not: Sote modunda kapak ag¢ik kullaniimaldir.
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