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MINE TATLISI

Malzeme:

200 gr tereyagi

3 kasik yogurt

1 yumurta

1 miktar ceviz

yarim limon suyu

1 paket kabartma tozu
Serbeti:

5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

Yapiligt:

Limonun igine konmus kabartma tozu, oda sicakliginda birakiimig tereyadi, yumurta ve yogurdu bir kapta
karigtirin. Aldigi kadar un ilave edip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparip elle yassiltip kare sekline sokun. Igine yarim ceviz koyup karenin dért bir
tarafindan elle tutulup ortaya dogra getirip ¢ok hafif yapistirin. Ayni sekilde hamurlari bohga sekline sokup
tepsiye dizin. Tepsiyi yaglamayin. Isitilmig firina verin. Firndan ¢ikartip ilindiktan sonra ilik serbeti dékdin.
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