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MINARE POGACA

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi sivi yag
Yarim su bardag ilik su

1 adet yumurta (sarisi Uzerine)
1 corba kasigi kuru maya

1 corba kagigi toz seker

1 tutam tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

1 kase domates salgasi

Yogurma kabina mayamizi ve toz sekerimizi aliyoruz. Uzerine suyumuzu dékip mayamizi aglyoruz. Daha sonra
diger hamur malzemelerimizi ekliyoruz ve yumusak bir hamur elde ediyoruz. Hamurumuzu oda sicakliginda
yaklasik 45-50 dakika kadar mayalanmaya birakiyoruz. Daha sonra mayalanan hamuru unlanmis tezgahin
Uzerinde aglyoruz ve su bardagi ile actigimiz hamurlar kesiyoruz. Resimde gérdudiniz gibi hamurlarin
kenarlarini ortaya dogru kesiyoruz ve tzerlerine birer tatl kagigi salca siirlyoruz. Yine resimde gérdigdiniz gibi
kesik ucundan baglayarak rulo yapiyoruz. Biz rulo yaptik¢ca minare seklini alacaktir. Simdi hamurlarimizi yagh
kagit serilmis firin tepsimize yerlestiriyoruz. Uzerlerine yumurta sarisi stirliyoruz ve tepside bes dakika kadar
beklettikten sonra dnceden isitiimig 200 derecelik firinda pigiriyoruz. Firindan ¢ikarip servis yapiyoruz.
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