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MIMOZA SALATASI

2 yesil salatanin gébegi (yikanip, ince dogranmig)

2 corba kasiJi kereviz rendesi

1/2 su bardagi Fransiz salata sosu

2 kati pismis yumurtanin sarisi (dogranmis)

Harci:

2 portakal (kabuklar soyulup, beyaz kisimlari temizlenerek, dilimlenmis)
2 tath kasig zeytinyagi

1 tath kasigdi sirke

1 muz (kabugu soyulup, ince dilimlenmis)

1 ¢orba kasigi limon suyu

10 yesil GzOm (yariya bdlindp, ¢ekirdekleri ayiklanmig)
1 ¢corba kasigi krema

BuyUk bir kasede, salata, kereviz rendesi, Fransiz salata sosu ve yumurta sarilarini karistiriniz. 2 biiylk catalla
salatay! iyice karistirip, bir salata kasesine aktariniz. ]

Kuguk bir kasede portakal dilimleri, zeytinyadi ve sirkeyi karigtiriniz. Ikinci bir ki¢uk kasede muz ve limon
suyunu, U¢lncU bir kicUk kasede de UzUm ve kremay!i karistiriniz.

Her iki kligUk kasedeki karigimlar salatanin tstline susli bigcimde ddseyip,servis ediniz.

Not: Bu salatayi orddvr, olarak yada i1zgara biftek yaninda garni olarak servis edebilirsiniz.
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