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MIMOZA SALATASI

300 gram tavuk eti
5 adet yumurta
5-6 adet patates
5-6 adet havug
Mayonez

Tuz

Kasgar rendesi

Patates, havug, yumurta ve tavugu ayri ayri haglayin.

Tavuklarn ki¢uk kupler halinde dograyin.

Patatesleri ve havuglari ayri kaselere rendeleyin.

Yumurtalarin tg tanesini bitiin halde rendeleyin.

Diger iki yumurtanin sarisiyla beyazini da ayri ayri rendeleyin.

Kilitli bir kek kalibina ya da diiz ve genis bir tabada rendelediginiz patateslerin yarisini yayin ve Gzerine tuz
serpin.

Patateslerin tizerine mayonez gezdirip bigak yardimiyla bir tabaka halinde yayin.

Uzerine tavuklarin yarisini ekleyip yeniden tuz ve mayonez ilave edin.

Ayni igslemi havuclarin yarisiyla ve sarisiyla beyazi bir arada rendelenmis yumurtalarla da yaptiktan sonra basa
doéndn.

Yeniden patates, tavuk ve havug katmanlarini aralarina mayonez sirerek ilave edin.

Bu kez havuglarin Gzerine yumurta beyazlarini ekleyin.

Son olarak yumurta sarilari ile kasar rendesini karistirip salatanin en Ustline bu karisimi yayin.
Buzdolabinda sogutup Uzerini dilediginiz gibi sUsleyin ve servis edin.
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