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MİMOZA

1 çay kaşığı karabiber
0.5 demet dereotu
1 yemek kaşığı zeytinyağı
1 çay kaşığı tuz
1 adet ançüez konserve
1 yemek kaşığı ince kıyılmış maydanoz
1 adet ton balığı konserve
12 adet yumurta
5 yemek kaşığı zeytin ezmesi
150 gr siyah zeytin
1 çay kaşığı kekik

Yumurtaları 10 dakika haşlayın. Sonra soyup uzunlamasına ortadan ikiye bölün. Sarılarını çıkarın. Bu sarıları ya
çıkarın ya da mikserden geçirin. 2 çorba kaşığı ezilmiş yumurta sarısını süslemek için ayırın. Geriye kalın
yumurta sarılarını üçe ayırın. Birinci kısmını ince ince kesilmiş toz parçacıklarını, kıyılmış maydanoz, dereotu,
kekik, tuz, karabiber, biraz zeytinyağı ile karıştırın. Mikserden geçmiş ançüezler, yine kıyılmış otlar ve birkaç
damla konserve kutusunda kalan zeytinyağı ile karıştırın. 24 yumurta akını üçe ayırın. 8 tanesini birinci, 8
tanesini ikinci, 8 tanesini de üçüncü karışımla doldurun. Üstlerine bir tarafa ayırdığınız sarıları serpitin ve zeytinle
süsleyip servis yapın.
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