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MIMOZA

1 cay kasigi karabiber

0.5 demet dereotu

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 adet angliez konserve

1 yemek kasigdi ince kiyilmis maydanoz
1 adet ton balidi konserve

12 adet yumurta

5 yemek kasigi zeytin ezmesi
150 gr siyah zeytin

1 cay kasigi kekik

Yumurtalar 10 dakika haglayin. Sonra soyup uzunlamasina ortadan ikiye béltin. Sarilarini ¢ikarin. Bu sarilari ya
¢ikarin ya da mikserden gegirin. 2 ¢orba kasigi ezilmis yumurta sarisini sislemek i¢in ayirin. Geriye kalin
yumurta sarilarini ti¢e ayirin. Birinci kismini ince ince kesilmig toz parcaciklarini, kiylmis maydanoz, dereotu,
kekik, tuz, karabiber, biraz zeytinyagdi ile karistirin. Mikserden ge¢cmis anciezler, yine kiyilmig otlar ve birkag
damla konserve kutusunda kalan zeytinyag ile karigtirin. 24 yumurta akini tge ayirin. 8 tanesini birinci, 8
tanesini ikinci, 8 tanesini de tg¢tincl karigimla doldurun. Ustlerine bir tarafa ayirdiginiz sarilari serpitin ve zeytinle
sUsleyip servis yapin.
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