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MILYOF CANAGINDA LIMONLU PORTAKALLI KREMA

100 gr margarin

3 yemek kagsig! limon rendesi
185 ml limon suyu

6 adet milydf hamuru

3 yemek kagigl misir nisastasi
150 ml portakal suyu

150 gr pudra sekeri

150 ml su

3 adet yumurta sarisi

Milféy hamurlarini derin dondurucudan ¢ikartip yumusayincaya kadar yaklasik 15-20 dakika oda isisinda
bekletin. Isiya dayanikli kaselerin icine yagh kagit serip milfdy hamurlarini kase seklini alacak sekilde yerlegtirin
ve 200 dereceye ayarlanmig firinda kizarincaya kadar pisirin. Nisasta, seker, rendelenmis limon kabugu, su,
limon suyu ve portakal suyunu tencereye alip karigtirin. Orta ateste pisirin. Tencereyi ocaktan alarak sanayagini
ekleyin ve eriyinceye kadar pisirin. Yumurta sarilarini bir kasede ¢irpin ve karigsima ilave edin. Tekrar orta ateste
iyice katilagincaya kadar pisirin. Milfdy ¢anaklarinin igini limonlu krema ile doldurun. Kenarlarina pudra seker
serpistirip Uzerini orman meyveleri ile stsleyin. Servis yapin.
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