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MILTIK CORBASI

Malzemeler

1/2 ¢ay bardag kiyma

1/2 sogan

2 tath kasigi un

1 cay bardad kadar pirin¢g

2 tath kasig kadar kuru nane
tuz

karabiber

yogurt

tereyagi

Kiymayi ince rendelenmis sogan, tuz ve karabiber ile iyice karigtirin. Findik blyUkliginde minik kéfteler
yuvarlayin. Kéfteleri una bulayin. Tencerenin iginde 1 ¢orba kasigi siviyadi (dilerseniz 1 ¢orba kasigr margarin)
kizdirin. Kofteleri kizartin. 2 veya 3 bardak su ekleyerek (¢orbanizin ne kadar kivamli olmasini isterseniz)
kaynatin. Yikanmig piringleri ekleyerek, yumusayana kadar pisirin. Tavada 1 ¢orba kasigi tereyadini eritin. Kuru
naneyi ekleyerek kokusu ¢ikana kadar kavurun. Dilerse niz hemen gorbanin igine karistirabilirsiniz ve ya servis
esnasinda tabaklara dagitabilirsiniz.

Not: Mutlaka yogurt ile servis yapiimali.
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