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MILTAT

10 adet kare milfédy hamuru
Iciigin:

1 adet yumurta beyazi

1,5 su bardag ceviz

1 kahve fincani seker
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Once su ve seker kaynatilir, sogumaya terkedilir. Yumurta beyazi, seker ve iri gekilmis ceviz kanistirilir. Milféy
hamurlar merdaneyle agilarak biraz bititlir. Kenarina cevizli i¢ konur ve fazla siki olmayan bir rulo yapilir. Rulo
bicakla 5 esit parcaya kesilir. Yaglanmis firin kabina dikey olarak ve aralik vermeden dizilir. Kalan malzemeler
de aynni sekilde hazirlanir. Tepsi 6nceden isitilmis 190 derece firina verilir, altin rengi kizarana kadar pigirilir.
Finndan ¢iktiktan 5 dakika sonra serbet gezdirilir. Serbeti ¢ekince servise sunulur.
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