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MILFOYLU YUVARLAK KANEPELER

10 kare milféy hamuru
Taze nane yapraklari

50 gr kaymak

1 kase kurutulmus domates
1 tath domates salcasi

1 kase siyah zeytin

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tutam kekik

Kurutulmug domatesleri Ilik suda bekletip kiiclk dograyin ve kekikle tatlandirin. Kurutulmug domatesleri tereyagi
ile kavurun. Domates salgasi ekleyip bir ka¢ dakika daha kavurun.

Milfdyleri tezgahin (izerine yayin. Her milf@y karesinden iki yuvarlak (biri blyuk digeri kligk) hamur ¢ikarin.
BuyUk yuvarlak milféy hamurunun Gzerine kiicUk milfdyl yerlestirin. Kenarlarindan parmak uglarinizla bastirarak
yapistirin, ortasini hafif gukurlastirin.

Milfdyleri firin tepsisine dizin. Pisme esnasinda ¢ok fazla kabarmamasi igin her gukurun igine bir kag tane
bakliyat serpistirin. 200 dereceli firnda 10 dakika pisirin. Firindan alip bakliyatlari icinden ¢ikarin. Zeytin, taze
nane yapraklari, kurutulmus domates ve kaymakla susleyip servis yapin.
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