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MILFOYLU YUFKALI BOREK

6 adet yufka

6 adet milféy hamuru
250 gr tereyagi

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta
Iciigin:

300 gr beyaz peynir
Yarim demet maydonoz
Uzeri Igin:

2 adet yumurta sarisi
1 tath kasidi ¢érekotu

Tereyagini eritin. llininca sit ile yumurtayi ilave edip karigtirn. Yufkanin birini yagladiginiz tepsiye yayin. Uzerine
yagl karisimdan gezdirin. Ikinci yufkayi Gzerine yayin. Tekrar yagli karisimdan gezdirin ve tguncl yufkayi
Uzerine serin. Peyniri ¢atalla ezip, ince kiyilmis maydanozla karistirin. Hazirladiginiz yufkanin Gzerine yayin.
Kalan Ug¢ yufkayi aralarina yagl karisimdan gezdirerek peynirlerin tzerine sirayla yerlestirin. En Uste kalan yagl
karisimi yayin. Milféy hamurlarini mutfak tezgahina alip, oklava ile agarak birlestirin. Hazirladiginiz yufkali
boregin Gzerine yayin. Girptiginiz yumurta sarisini sriip, tzerine gérek otu serpigtirin. Kare geklinde kesin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda pisirip sicak servis yapin. Milféylt yufka béregi artik hazir.

Fotograf "cukurovall" tarafindan génderildi. 15.06.2020
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