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MILFOYLU YALOVA KEBABI

Yalova Valiligi

20 gr. Kagar

150 gr. kemiksiz kuzu eti

1 adet orta boy domates

1 dis sarimsak

1 adet sivri biber

2 adet taze sogan

50 gr. soya sosu

2 adet defneyapragdi

60 gr. milféy hamuru

yeteri kadar tuz, kimyon, karabiber

Kemiksiz kuzu eti julyen dogranir. Teflon bir tavada yagsiz sote edilir. Et suyu ¢ekince tereyagdi ilave edilir. Diger
malzemelerle ilave edilerek yavas ateste iyice demlendirilir. Milfdy yuvarlak tabak biciminde agcilir, Kiyisi
kivrilarak firinda pisirilir. Pigtikten sonra servis tabagina alinarak sote yapilmig kebabimizi milféyln igine koyarak
Uzerine kasar serpilip servis edilir.
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