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MILFOYLU YALOVA KEBABI

2 yemek kasigi margarin
500 gr kuzu kugbasi

4 adet milféy hamuru

1 cay bardagi kasar peyniri
2 adet domates

2 adet sivri biber

8 adet taze sogan

2 dis sarimsak

5 yemek kasi§i soya sosu
2 adet defne yapragi

1 cay kasigi kimyon

3 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kemiksiz kuzu etini dograyin. Teflon bir tavada yagsiz sote edin. Et suyu ¢ekince 2 yemek kasigi margarin ilave
edin. Diger malzemeleri ilave ederek yavas ateste iyice pisirin. Milfdyl yuvarlak tabak biciminde agin, kenarini
kivirarak firinda pigirin. Pistikten sonra servis tabagina alinarak sote yapilmig kebabimizi milféyin i¢ine koyarak
Uzerine kasar serpip servis edin.
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